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PASSIONE PER IL GUSTO BLANC DE BLANCS

SPUMANTE EXTRA DRY MILLESIMATO

VINO SPUMANTE
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VITIGNO Cuvee di uve bianche.

METODO Metodo Martinotti
SPUMANTIZZAZIONE Charmant

ALCOOL 11%
) ZONA VITIGNI Province di Verona e
L ! Treviso.
e AFFINAMENTO
SPUMA PERLAGE Fine e cremosa.
(,f&"
Bl a Bl COLORE Giallo paglierino tenue,
B cristallino.
- —
' NASO Intense sfumature di pera,
agrumi e frutta a polpa
_ bianca. Meravigliosamente
fruttato.
\ PALATO Riccamente floreale e
\ superbamente fresco al
palato, con una trama

equilibrata che combina
una delicata acidita

ABBINAMENTI Estremamente versatile,
perfetto ogni volta che si
alzano i calici per un
brindisi. Da gustare con

mmmn.  YPUMANTE

AN 7 antipasti leggeri, primi
" oé 5 piatti magri (come le
e . zuppe di verdure) e

MILLESIMATO pesce di fiume o di mare
n alla brace.
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